
FICHA TÉCNICA

Composición Varietal: 100% Petit Verdot

Denominación de Origen: Santa Cruz, Valle
de Colchagua

Viñedos: Laura Hartwig, Cuartel Los
Naranjos, plantado en 2006.

Portainjerto: Franco

Cosecha: A mano

Recepción de la Uva: Los racimos llegan
en cajas de 15 kg. Las bayas son
separadas suavemente para pasar a
una mesa de selección antes de llegar
a la cuba.

Fermentación: Maceración pre-
fermentativa en tanques de acero
inoxidable y fermentación alcohólica
durante 12 días.

Guarda en Barrica: 100% en barrica
francesa, 1er y 2ndo uso, durante 18
meses.

Afinamiento & Estabilización:
Estabilización natural y una suave
filtración antes de embotellar.

Reconocimientos: 92 Pts. Tim Atkin
MW, 2022

ANÁLISIS

Alcohol : 14%
Azúcar Residual : 2,95 g/l
Acidez Total : 4,47 g/l (ácido tartárico)

pH : 3.83
Producción : 8.700 botellas
Embotellado : Junio 2022 

Notas de Cata: “El Petit Verdot es una
variedad que nos entrega un color rojo-
violeta muy intenso y profundo, con
aromas de frutas negras, pimientas y
toque fresco de menta, especias, y
bosque. La boca es para quienes gustan
de vinos más intensos y concentrados,
los taninos deben ser compensados con
comidas grasas y una buena compañía,
que tenga la paciencia de esperar al vino
mientras se abre en la copa y expresa la
complejidad de la variedad y la guarda
en barricas” Alejandro Hartwig,
Vitivultor.

Capacidad de Guarda: 10 años.

Tº de Servicio: 16-18° C | 61-64° F

Maridaje: Acompañar con carnes
rojas a la parrilla, chuletón de
cordero. Prepaciones de carnes con
queso azul o salsa de Oporto van
totalmente de la mano.

SELECCIÓN DEL VITICULTOR
PETIT VERDOT 2020

Plantados sobre suelos profundos, franco-arcillosos superficialmente, y arenosos en sus
estratas inferiores; estos viñedos a su corta edad ya comienzan a entregar vinos muy
complejos, concentrados, de taninos elegantes y maduros, transformando este terroir y
el Valle de Colchagua, en un lugar ideal para el desarrollo de esta variedad.

Disfruta con responsabilidad.
Recicla botellas y cajas de cartón.


